
 
 

 

BOLGHERI DOC M.O. 
 

 
 
 
 
 

LAND; ITALIEN 

HERKUNFT; TOSCANA 

PRODUZENT; 
CASTELLO BOLGHERI 
HTTPS://WWW.CASTELLODIBOLGHERI.EU/IT/ 

TRAUBENSORTE; 
70% CABERNET SAUVIGNON 
15% CABERNET FRANC, 15% MERLOT 

ALKOHOL; 14.5 % VOL. 

VINIFIKATION; 

SEPARATE FERMENTATION DER VERSCHIE-

DENEN TRAUBENSORTEN. MACERATION FÜR 

CA. 20-30 TAGE. REIFUNG FÜR 18 MONATE 

IN 500LT. HOLZFÄSSER 

WEINTYP; 

TIEFES SCHIER TINTENFARBIGES KIRSCH-

ROT.  WÜRZIGER DUFT VON ZEDERNHOLZ, 

JOHANNISBEERE UND FEINEN RÖSTARO-

MEN.  FÜLLIG AM GAUMEN MIT ELEGANTEN, 

FEINKÖRNIGEN TANNINEN. AUSGEWOGEN 

UND VOLLMUNDIG. ELEGANZ WIE MAN ES 

VON DEN BESTEN AUS DEM BOLGHERI ER-

WARTET. MIT VIEL CHARME UND EINEM LANG 

ANHALTENDEM ABGANG 

PASST ZU; GRILLADEN, REIFEM KÄSE, WILD 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

A.RÄZ-STAUB  3255 RAPPERSWIL  TELEFON 031 879 02 07 

WWW.RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

INFO@RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

https://www.castellodibolgheri.eu/it/
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