
 

 

 

 

CAHORS AOC CHÂT. PECHE DE JAMMES 
 

 

 

 

LAND; FRANKREICH 

HERKUNFT; CAHORS 

PRODUZENT; 
PECHE DE JAMMES 
http://www.pechdejammes.fr/ 

TRAUBENSORTE; MALBEC 

ALKOHOL; 13 % VOL. 

VINIFIKATION; 
10 – 12 MONATE AUSBAU IN GE-

BRAUCHTEN ZWEIJÄHRIGEN BAR-

RIQUES 

WEINTYP; 

TIEFES SCHWARZROT MIT PURPUR-RE-

FLEXEN, IN DER NASE INTENSIV NACH 

CASSIS UND GEWÜRZEN DUFTEND, IM 

GAUMEN DELIKATE NOTEN VON DUNK-

LEM BEERENKOMPOTT, PFEFFER, 

SCHWARZEN OLIVEN UND MOKKA, DIE 

TANNINE SIND WEICH UND REIF UND 

GEBEN DEM WEIN EINEN GUTEN RÜCK-

HALT, DER ABGANG IST LANG UND GUT 

AUSBALANCIERT 

PASST ZU; 

WILD, KURZGEBRATENES FLEISCH, 

LAMM, WEICHKÄSE (BRIE, CAMEM-

BERT), WEICHKÄSE MIT GEWASCHE-

NER RINDE (EPOISSES, REBLONCHON, 

MUNSTER) 
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