
 
 

 

CHAMBOLLE MUSIGNY 1ER CRUS AOC 

LES BEAUX BRUNS M.O. 
 

 
 

LAND; FRANKREICH 

HERKUNFT; BURGUND, CÔTES DE NUITS 

PRODUZENT; THIERRY MORTET 

TRAUBENSORTE; 100% PINOT NOIR  

ALKOHOL; 13% VOL. 

VINIFIKATION; NACH TRADITIONELLER METHODE 

WEINTYP; 

DIE AROMEN DES CHAMBOLLE-
MUSIGNY 1ER CRU AOC ROUGE LES 

BEAUX BRUNS VON PILZEN UND KA-

RAMELLBONBON DRÜCKEN VIEL 

KOMPLEXITÄT MIT EINER GANZ EIN-

ZIGARTIGEN STRUKTUR AUS. ALS 

NÄCHSTES ZEIGEN DIE FRUCHTIGEN 

NUANCEN VON HIMBEERE, KIRSCHE 

UND VANILLE IHREN EIGENEN CHA-

RAKTER. EIN FRUCHTIGER ROTWEIN 

MIT MITTELKRÄFTIGEM KÖRPER UND 

DOMINANTER SÄURE, WELCHER AUS-

GEWOGEN MIT FEIN AUSGEBAUTEN 

TANNINEN AUF ZUNGE UND IM GAU-

MEN SEINE LEBENDIGE STRUKTUR 

ENTFALTET 

PASST ZU; ENTE, KÄSE ODER LACHS 
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