
 
 

 

CHIANTI CLASSICO RISERVA 
DOCG M.O. 

 

 
 

LAND; ITALIEN 

HERKUNFT; TOSCANA 

PRODUZENT; 
CASTELLO DI VOLPAIA 
HTTPS://WWW.VOLPAIA.IT 

TRAUBENSORTE; SANGIOVESE 

ALKOHOL; 13.5% VOL. 

VINIFIKATION; 

ALLE TRAUBEN WERDEN VON HAND GELE-

SEN UND ANSCHIESSEND ENTRAPPT UND 

LEICHT ANGEBROCHEN. NATÜRLICHE 

FERMENTATION IM STAHLTANK UND ZWEI-

MALTÄGLICH UNTERTAUCHEN DES TRES-

TERHUTES. MACERATION CA. 7 TAGE. DER 

WEIN REIFT IN SLOWENISCHEM UND FRAN-

ZÖSISCHEM HOLZ FÜR CA. 2 JAHRE 

WEINTYP; 

AUSGEWOGEN, NACHHALTIG UND DEN-

NOCH LEICHT: DIESER GRANATROTE WEIN 

ÜBERZEUGT MIT VIELFALT UND RECHT 

KRÄFTIGEN AROMEN VON SAUERKIRSCHE, 

ETWAS LEDRIGEN ASPEKTEN SOWIE GE-

WÜRZEN WIE MUSKATNUSS UND PFEFFER. 

IM GAUMEN ERGÄNZEN ERDIGE ASPEKTE 

DIE AROMATIK; DER WEIN ÜBERZEUGT MIT 

SEINER HARMONISCHEN, WEICHEN STRUK-

TUR UND SAFTIGEN TANNINEN 

PASST ZU; 

LASAGNE, PASTETE, TROCKENFLEISCH, 

SALAMI UND RUSTIKALEN FLEISCHGE-

RICHTEN, ABER AUCH ZU FISCH UND GE-

MÜSEGRATIN 

 
 

 
 

A.RÄZ-STAUB  3255 RAPPERSWIL  TELEFON 031 879 02 07 

WWW.RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

INFO@RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

https://www.volpaia.it/
http://www.raez-weine-getraenke.ch/

