
 
 

 
 

CHÂTEAU GISCOURS AOC 
 
 

 
 

LAND; FRANKREICH 

HERKUNFT; 
BORDEAUX MARGAUX 
3ÈME

 CRU CLASSÉ MDC 

PRODUZENT; 
CHÂTEAU GISCOURS 
HTTP://CHATEAU-GISCOURS.COM 

TRAUBENSORTE; CABERNET SAUVIGNON, MERLOT 

ALKOHOL; 13,5% VOL. 

VINIFIKATION; AUSBAU 50% IN NEUEN BARRIQUES 

WEINTYP; 

KRAFTVOLLER, KONZENTRIERTER 

WEIN MIT OPULENTER STATUR, 

SPÜRBAREM ALKOHOL, SOWOHL 

AUSGEBAUT IM STAHLTANK ALS 

AUCH MIT DEUTLICHEM BARRIQUE-
EINFLUSS, GERINGE, REIFE SÄURE 
LAGERPOTENTIAL 10 – 15 JAHRE 

PASST ZU; 

CURRYGERICHTE (LEICHTE 

SCHÄRFE), KURZGEBRATENES UND 

GEGRILLTES FLEISCH, SPARE RIPS, 

SCHMORGERICHTE, WILDGERICHTE, 

GEREIFTE HARTKÄSE (PARMEGIANO, 

REZENTER GREYERZER, REZENTER 

EMMENTALER, BERGKÄSE) 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

A.RÄZ-STAUB  3255 RAPPERSWIL  TELEFON 031 879 02 07 

WWW.RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

INFO@RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

http://chateau-giscours.com/
http://www.raez-weine-getraenke.ch/

