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LAND; FRANKREICH 

HERKUNFT; BURGUND, CÔTES DE NUITS 

PRODUZENT; SILVAIN PATAILLE 

TRAUBENSORTE; 100% PINOT NOIR  

ALKOHOL; 13% VOL. 

VINIFIKATION; 

BIODYNAMISCHES WEINGUT.  HANDLESE 

MIT KLEINSTEN ERTRÄGEN, ALLES MACHT 

DER GROßMEISTER HÖCHSTPERSÖNLICH. 

ALLES WIRD IM HOLZGÄRSTÄNDER SPON-

TANVERGOREN DANACH AUSBAU IM ZU 

EINEM KLEINEN TEIL NEUEN BARRIQUE. 

OHNE ZUGABE VON SCHWEFEL AUSGE-

BAUT. 100% GANZTRAUBENVERGÄRUNG 

WEINTYP; 

DER WEIN HAT AROMEN VON SCHWARZ-

KIRSCHE, EIN BISSCHEN SAUERKIRSCHE 

DARUNTER, REIFE ZWETSCHGE, VIEL FEU-

ERSTEIN UND KALKSTEIN, VEILCHEN, ET-

WAS FLIEDER. DIE TANNINE SIND TOTAL 

GESCHLIFFEN ABER TROTZDEM EXTREM 

PRÄSENT, SCHWARZFRUCHTIGE INTENSI-

TÄT, ALLES RICHTUNG KIRSCHE LAUFEND. 

ABER AUCH TOLLE SÄURE ZEIGEND, FRI-

SCHE, GRANDIOSE FRUCHT UND ALLES 

WIEDER IM FEUERSTEIN ENDEND. LANGER, 

STEINIGER NACHHALL, DA KOMMT AUCH 

EIN WENIG MAULBEERE UND HOLUNDER 

PASST ZU; ENTE, LACHS ODER ROTES FLEISCH 

 
 

 
 

A.RÄZ-STAUB  3255 RAPPERSWIL  TELEFON 031 879 02 07 

WWW.RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

INFO@RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

http://www.raez-weine-getraenke.ch/

