
 

 

 

 

NAVARRA DO M.O. 
 

 

 

 

LAND; SPANIEN 

HERKUNFT; NAVARRA 

PRODUZENT; 
PAGO DE CIRSUS 
HTTP://WWW.PAGODECIRSUS.COM 

TRAUBENSORTE; TEMPRANILLO, MERLOT, SYRAH 

ALKOHOL; 14% VOL. 

VINIFIKATION; 

5 TAGE KALT MAZERATION IN 

GROSSEN HOLZFÄSSERN, DANACH 

KONTROLLIERTE TEMPERATUR-
ERHÖHUNG FÜR DIE GÄRUNG, 

ANSCHLIESSEND SÄUREABBAU IN 

BARRIQUES  

WEINTYP; 

KOMPLEXER, FACETTENREICHER 

WEIN MIT REIFEPOTENTIAL, SPÜRBAR 

INTEGRIERTEM HOLZEINFLUSS ODER 

IM STAHLTANK AUSGEBAUT, 

LEBHAFTE INTEGRIERTE SÄURE DIE 

FÜR RÜCKGRAD UND STRUKTUR 

SORGT 
LAGERPOTENTIAL BIS 6 JAHRE 

PASST ZU; 

GESCHMORTE FLEISCHGERICHTE, 

GEGRILLTES FLEISCH, 

GÄNSEBRATEN, GEBRATENE PILZE 

MIT DUNKLER SAUCE, GEGRILLTE 

LAMMKOTELETTS, LINSENGERICHT 

MIT SPECK, GEREIFTE KÄSE (TÊTE DE 

MOINE, SBRINZ, MANCHEGO) 
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