
 
 

 

RIOJA GRAN RESERVA DOCA 904 M.O. 
 

 
 

LAND; SPANIEN 

HERKUNFT; RIOJA, ALTA 

PRODUZENT; 
LA RIOJA ALTA SA 
HTTPS://WWW.RIOJALTA.COM 

TRAUBENSORTE; 89% TEMPRANILLO, 11% GRACIANO 

ALKOHOL; 13.5 % VOL. 

VINIFIKATION; 

DIE TRAUBEN WERDEN SORGFÄLTIG VON 

HAND GELESEN UND ANSCHLIESSEND ENT-

RAPPT. DIE FERMENTATION GEHT CA. 17 

TAGE. DIE MALOLAKTISCHE FERMENTATION 

GEHT NATÜRLICH VOR SICH UND GEHT CA. 

75 TAGE. ANSCHLIESSEND LAGERTE DER 

WEIN FÜR 33 MONATE IN AMERIKANISCHEM 

HOLZ BEVOR ER IN FLASCHEN ABGEFÜLLT 

WURDE 

WEINTYP; 

MITTELDICHTES GRANATROT MIT AUFGE-

HELLTEM RAND; WUNDERSCHÖNE, INTENSI-

VE UND KOMPLEXE NASE MIT ASIATISCHEN 

GEWÜRZEN, TABAK UND BROMBEEREN. IM 

GAUMEN SEHR FÜLLIG, MIT ELEGANTER 

SÄURE UND FEINEN, SEIDIGEN TANNINEN, 

AUßERGEWÖHNLICHE TIEFE, INTENSIVE UND 

KOMPLEXE FRUCHT MIT NOTEN VON KAF-

FEE, GEWÜRZEN UND KANDIERTEN FRÜCH-

TEN, SEHR AUSGEWOGEN UND ELEGANT, 

DICHT UND MIT BEEINDRUCKEND LANGEM 

ABGANG. EIN MUSTERBEISPIEL EINES RIO-

JA MIT POTENTIAL FÜR EINE WEITERE, JAH-

RELANGE FLASCHENLAGERUNG 

PASST ZU; 
FLEISCHGERICHTE, DESSERTS MIT SCHO-

KOLADE 

 

 
 

A.RÄZ-STAUB  3255 RAPPERSWIL  TELEFON 031 879 02 07 

WWW.RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

INFO@RAEZ-WEINE-GETRAENKE.CH 

https://www.riojalta.com/
http://www.raez-weine-getraenke.ch/

